Guia practica para
fechas especiales en
tu restaurante

Practico, simple y aplicable.



Cada mes trae
oportunidades unicas
para conectar con tus
clientes

Mas alla de servir buena comida, en una fecha
ospecial lo que marca la diferencia es crear
' orable: un detalle en la
.
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01. Menu tematicoy
promociones

Las fechas especiales son el momento perfecto
para destacar tu propuesta gastronomica.

e Creaun menu o categoria especial(ej:
“Especial San Valentin”).

e [ncluye 2-3 platos o combos pensados para
compartir.

e Suma un detalle extra: un postre gratis, una
bebida incluida o un packaging tematico.

Con Fudo Tienda Online puedes cargar facilmente un

menu especial o configurar promociones para delivery
y take away.

02. Ambientaciony
experiencia

La atmosfera es parte de la celebracion:

e Decora con elementos alusivos (flores, velas,

uces, colores seqgun la fecha).

e Agrega frases o mensajes tematicos en
pizarras, menus QR o porta cuentas.

e Creauna playlist acorde y compartila con tus
clientes mediante un QR.

Con el Menu QR de Fudo puedes sorprender a tus
clientes con un acceso directo a tu mend.
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03. Comunicacion y redes
sociales

Una fecha especial también es una oportunidad
de marketing:

e Muestralos preparativos en stories para
generar expectativa.

e | anza concursos o dinamicas: “Etiqueta a
quien traerias a celebrar”.

e Actualiza tu biografia con un link directo a tu
Tienda Online.

e Personaliza tu delivery con stickers o

mensajes especiales en el packaging.

04. Activaciones en salon

Un gesto simple puede marcar la diferencia:

e Ofrece un detalle en la mesa(dulce, mensaje,
tarjeta tematica).

e Capacitaatuequipo con frasesy actitudes
que refuercen el espiritu de la fecha.

e Organiza dinamicas rapidas como sorteos en
Vivo entre las mesas.

Con Fudo puedes organizar mejor el flujo de mesasy
comandas, evitando errores incluso en dias de alta
demanda.
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05. Medicion de resultados

La clave esta en aprender de cada celebracion:

e Comparatus ventas de |la fecha especial con

un dia normal.

e Analiza que platos se vendieron mas y cuales
fueron mas rentables.

e Pide feedback a clientesy equipo parala
proxima edicion.

Los reportes de Fudo te permiten ver ventasy
rentabilidad por producto en tiempo real.
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Consejo Fudo

Las fechas especiales no tienen que
convertirse en un dolor de cabeza.

Con Fudo puedes planificar menus tematicos,
organizar comandas digitales, vender por
Tienda Online y medir resultados al final del dia.

Asi, cada fecha deja de ser solo un pico de
trabajo y se convierte en una oportunidad de
crecimiento y fidelizacion.

¢, Listo para dar el siguiente paso?

/
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https://instagram.com/deli.sistema
https://blog.fu.do/
https://blog.fu.do/
https://www.instagram.com/socialfudo/
https://www.instagram.com/socialfudo/
https://fu.do/es/
https://fu.do/es/

