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Los proveedores son
aliados clave enla
operacion gastronomica

De ellos dependen la calidad de los insumos,
la continuidad del servicio y la rentabilidad de

CHECKLIST
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Checklist de evaluacion

CALIDAD DE PRODUCTOS

O Insumos frescos y en buen estado.

0 Cumplimiento de especificaciones de calidad
(cortes, calibres, empaques).

0 Condiciones de higiene adecuadas en el
transporte.

ENTREGAS Y LOGISTICA

0 Entregas completas(sin faltantes).
0 Flexibilidad para pedidos urgentes o ajustes.
0 Correcto manejo de la cadena de frio.

DOCUMENTACION Y CUMPLIMIENTO

O Facturacion correctay sin errores.

0 Entrega de certificados (bromatologicos,
sanitarios, etc.) cuando aplica.

0 Cumplimiento de condiciones pactadas(precios,
cantidades, descuentos).

0 Respuesta rapida ante reclamos o devoluciones.

RELACION Y SERVICIO

0 Buena comunicacion y disponibilidad.
O Transparencia en precios y condiciones.

0 Disposicion a negociar mejoras en volumen o
plazos.

0 Confianza y continuidad en la relacion.

\_

0 Productos con fecha de vencimiento claray valida.

0 Cumplimiento en los plazos de entrega acordados.

CHECKLIST

-UDO



Consejo Fudo

Con la Seccion Proveedores integrada de Fudo

puedes:

e Reqgistrar datos de cada proveedor
(contacto, direccion, condiciones).

e Reqistrarla cuenta corriente de cadaunoy
consultar los saldos.

e [omar decisiones basadas en datos reales,
reducir riesgo y optimizar negociacion.

Por eso, este check
en papel: utilizalo ju

ISt no es solo para utilizarlo

nto con Fudo para que

todas esas evaluaciones queden reqgistradas,
comparablesy utiles para el crecimiento de tu

restaurante.
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https://instagram.com/deli.sistema
https://blog.fu.do/
https://blog.fu.do/
https://www.instagram.com/socialfudo/
https://www.instagram.com/socialfudo/
https://fu.do/es/
https://fu.do/es/

