Analizador de
Rentabilidad
(Menu check)

Practico, simple y aplicable.
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La clave de un menu rentable esta en poder
analizar queé conviene impulsar, ajustar o incluso
retirar.

Con esta herramienta podras identificar
rapidamente la rentabilidad de cada plato y tomar
mejores decisiones para tu negocio.

PROBAR EL MENU CHECK
ANALIZADOR DE RENTABILIDAD

Con Fudo, este analisis ya no depende de planillas:
el sistema calcula margenesy rentabilidad en
tiempo real, reduciendo desperdiciosy
aumentando el control.
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